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Ⅰ　役員・評議員・職員

Ⅱ　会　議

１　理　事　会

２　評議員会

３　監事会

Ⅲ　学校給食用物資供給対象学校数及び児童、生徒等の数（2024年５月１日現在）

特別支援学校

515校

計

合計 36校 814校

教職員

412,360人397,795人

778校

－

778校

－－

814校36校

14,565人

30,547人1,065人

368,313人

29,482人

13,500人 381,813人

第 2 号 議 案 定時評議員会の招集について 原案承認

小学校 2校

第 ２ 号 議 案

第 ５ 号 議 案

第 ９ 号 議 案

2024年６月25日
（神奈川県学校給食会館）

職員給与規程の一部改正について

255,596人 255,764人168人

2023年度決算報告書類の承認について 原案承認

原案承認

原案承認

原案承認2025年度事業計画及び収支予算について

第 ３ 号 議 案

第 ４ 号 議 案 2024年度予算の補正について 原案承認

議事事項

1 人

1 人

年度内減員 1 人 1 人 7 人

年度内増員 1 人

2025年３月４日
（神奈川県学校給食会館）

2024年６月６日
（神奈川県学校給食会館）

第 １ 号 議 案

原案承認

11 人7 人年度末現在人員 5 人

開催月日・場所

2 人

議事事項 会議の結果

2023年度事業報告及び決算報告書の承認について 原案承認

第 ６ 号 議 案 2025年度資金調達及び設備投資の見込みについて

職員

年度当初人員 5 人 2 人 7 人 11 人

理事 監事 評議員事項

中学校

学校数

完全給食

開催月日・場所

区分
計 計

児童・生徒・教職員数

原案承認

完全給食

評議員の選任について

ミルク給食

役員（理事・監事）の選任について

2024年５月28日
（神奈川県学校給食会館）

　2023年度決算監査

120,291人227校 13,292人32校 106,999人259校

517校

5,758人40人5,718人2校 38校36校

第 ７ 号 議 案 2025年度資金運用方針について 原案承認

ミルク給食

原案承認

第 ３ 号 議 案

原案承認

役員賠償責任保険契約について

第 ８ 号 議 案 指定正味財産から一般正味財産への区分変更について

会議の結果

第 １ 号 議 案

1 人 7 人

議事事項

開催月日・場所

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ⅳ　学校給食用物資の安定供給及び安全の確保に関する事業（定款第４条第１項第１号該当事業）

１　加工用原料の買入

(１)　小麦粉の買入

（パン用） (25㎏換算 袋）

（めん用） (25㎏換算 袋）

(２)　精米の買入 (３)　脱脂粉乳の買入（調理用含む） ㎏

区分

791,396,935 g

48,420 g

31,368

17,940 g

8,660

キ 期末在庫数量

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

ウ 供給数量

エ 見本・検査等

オ たな卸

カ 事故

65,518,200 g

強力粉

784,200 ㎏

216,500 ㎏

784,200,000 g

72,785,000 g

3,505 g

32,183,288.10 ｇ

32,861,000.00 ｇ

区分

26,576,220 g

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

ウ 供給数量

エ 見本・検査等

オ たな卸

カ 事故

1,463,100 g

区分

189,675,000 g

189,504,830 g

6,901,400.00 ｇ166,618,700 g

(2,500,100,000 g)

3,500,897,835 g

(17,690,288.10 ｇ)

　(ｲ) 調理用

エ 見本・検査等

キ 期末在庫数量

35,570 g

カ 事故

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

オ たな卸

カ 事故

4,173,030 g

　(ｲ) 委託炊飯用

エ 見本・検査等

3,447,548,000 g

(1,000,797,835 g)

360,760 g

5,415 g

43,700 g

精米換算

3,447,548 ㎏

35,570 g0 g

0 g

数量

(14,493,000.00 ｇ)

区分

32,861

65.70 ｇ

4,394.80 ｇ

111,599,300 g

551.40 ｇ

7,574,100.00 ｇ

ウ 供給数量

43,700 g

めん用粉 中華用粉

ウ 供給数量

　(ｱ) パン用

216,500,000 g

5,849,040 g

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

216,081,050 g

2,460 g300 g

計

5,512,120 g4,049,020 g

26,825,000 g

キ 期末在庫数量

オ たな卸

1,303,390 g

キ 期末在庫数量

　(ｱ) 自校炊飯用

2,760 g

1,676,010 g

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



(４)　パン用副資材の買入

２　主食の供給

）

（ )

（ )

(２)　めんの供給 換算）

（うち、ゆでめん3食、ホットラーメン21食、ハードめん3食は抜き取り検査用として使用）

（ ）

11.83%

0.00%

127,133 食

280,168 食

2,368,348 食

216,081,050ｇ売上分

62,045 食２５ｇ

６０ｇ

29.35%4,838,052 食

３０ｇ

24.80%

チーズパン

ソフトフランス

4.67%769,776 食

14.20%

13.29%

ぶどうパン

③ チ－ズ（ダイス）

④ 砂糖（上白、黒糖）

⑤ 干しぶどう

⑥ はちみつ

（１食平均(１)　パンの供給

4,968㎏

16,485,250 食

⑦  米粉ミックス

217,213㎏

30,620㎏

計

構成比

８０ｇ 1.31%

小麦粉売上分 791,396,935ｇ

91.24ｇ

1.99%

5.56%

328,063 食

916,710 食

2.45%

10.08%

小麦粉

米粉ミックス売上分 28,702,580ｇ

米粉ミックス

16,485,250 食

米粉パン

黒パン

16,485,250 食

原材料使用量

0.38%

3,406,354 食

米粉ロールパン

４０ｇ

34,287 食

７０ｇ

49.70ｇ

1,661,055 食

小麦粉抜取分 2,940ｇ

3,702,927 食 22.46%

1,667,153 食

サンドパン

100.00%

157,176 食

36.44%

2,368,348 食 （１食平均

ゆ で め ん

0.21%

2,190,084 食

51.23ｇ

20.66%

0.95%

構成比

52,020㎏

数量区分

403,066 食

食数

グラム別

２０ｇ

規格

種類別

27,760㎏

7,824㎏

規格

3,496㎏

90,525㎏

26.16%

② マーガリン

① ショ－トニング

ロールパン1,876,106 食 11.38%

4,089,273 食

５０ｇ

5.37%

957,828 食

計

862,936 食

生 め ん

む し め ん

10.11%

食パン

40.44%

0 食 0.00%

ソ フ ト め ん

100.00%

5.92%

215,407 食

生 ラ ー メ ン

計 計100.00%

食数規格

0 食

ハ ー ド め ん 140,283 食

2,460ｇ原材料使用量

ホ ッ ト ラ ー メ ン

抜取分

コッペパン

2,340,599 食

4,312,367 食

食数 構成比

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



(３)　米飯の供給 換算）

（うち、飯缶44食は抜き取り検査用として使用）

（ ）

(４)　精米の供給  食

(５)　米加工品の供給

３　牛乳の供給

本

（うち56本は抜き取り検査用として使用）

0 食0 食

 １１０ｇ

0 食

0 食

  ９０ｇ 346,545 食

構成比計

41,630 食 0.335%

1,296,873 食

11,564 食

シート有

14,862 食0 食

シート無

80.44ｇ

米飯飯缶方式

14,862 食

（１食平均

0 食

817 食 0.007%

385,026 本

23.726%

65,691,000

2,952,080 食

0.187%

25,817 食

3,788,280 食3,390,223 食

65,305,974 本

計紙装

0.116%

2,282,861 食 18.348%

14,371 食

0 食

0.000%

15.329%

100.000%

3,550ｇ

14,371 食

31,058,677 食

0.000%

242,472

779,390,000 ｇ

0 食

12,442,334 食

80.44 ｇ

抜取分

80.44 ｇ

0 食

40,905 食

2,498,360,000 ｇ

0 食

1,718,970,000 ｇ

41,729 食

売上分原材料使用量

1,511,649 食

21,369,592 食

食数換算精米

9,689,085 食

種別

無洗米

計

 １３０ｇ 0 食

0.000%

あっという米

 食

0 食 25,817 食

2,627,996 食324,084 食

0 食

1,907,258 食

１食重量

10,930,685 食

0 食

1,000,797,835ｇ

10.423%

817 食

  ５０ｇ 20,485 食

  ３０ｇ

供給数量

ぷちっとモチ玄米

白おこわ

あっという米赤飯

調理用

（１本　200cc 換算）

山菜おこわ

65,691,000 本

0 食

1,103,259 食

  ７５ｇ

  ８０ｇ 398,057 食

普通米

区分

171,456 食

1,936,316 食

  ６５ｇ 23,287 食

規格

  ４０ｇ

12,442,334 食

82,634 食

31,058,677

  ９５ｇ

  ８５ｇ

 １００ｇ

23,287 食

1,735,802 食

計

 １２０ｇ

0.093%

0.119%

0.207%

30.446%

区分

0.664%

  ６０ｇ 193,614 食

  ７０ｇ

58,379 食

4,518 食

3,294 食

15,838 食

0 食

242,472 食

数量

12,906.0 ㎏

4,696.0 ㎏

363.4 ㎏

265.0 ㎏

1,274.0 ㎏

0.0 ㎏

19,504.4 ㎏

食数換算

160,443 食

中華おこわ

計

  ５５ｇ 11,564 食

21,145 食

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



４　一般物資の供給

５　代金請求・徴収の代行

― 果実 ―

8,1583,134

25,876

9,064

2,900

( 148 )

( 2,896 ) ( 12,000 )

( 4 )

12,055

3,493その他缶詰

個 498

2,541

（米白絞油）

（プルーン）

野菜缶詰

〃

（サラダ油）

個

〃

〃

本

油脂類

缶

果実缶詰

( 86 )

（大豆白絞油）

（純正ごま油）

個

（切断無圧ぺん強化品）

（シューアイス他） 〃

( 68 )

〃

砂糖

（黒糖粉）

（シュレッドチーズ） 〃

乳製品

（上白糖）

（アイスクリーム）

㎏

〃

固形果汁

食肉魚介類等 個

( 165 )

( 209 )（三温糖）

〃

㎏

〃

( 0 )

〃

〃

0

80,252

( 1,576 ) ( 0 )

0

00

0 1

( 78,676 )

82,720.0

( 81,040 )( 1,070 ) ( 0 )( 0 )

1,117

0

3,983

2,698

( 3,980 )

( 38 )

2,571

0

( 0 )

0

( 0 )

( 32 )

2,228

0

0

17,725

( 169 )

( 320 )

( 3 )

26,435

304

53

2

( 0 )

0

9

0

( 0 )

0

( 0 )

( 0 )

0

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 144 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

0 0

3,117

1,955

10,828

26,081

77

( 0 )

0

( 1,080 )

4

( 498 )

0

144

0

( 0 )( 1,059 )

26,251

0

( 0 )

個

( 0 )

0 655,382

529,410〃

( 120 )

0

01,759

9,272

33,810

( 30 )

( 1,167 )

( 322 )

( 939 )

( 600 )

( 1,000 )

1,900

33,810

529,518

( 46 )

( 267 )

583

559

( 0 )

( 270 )

( 1 )( 47 )

( 0 )

281

0

1,566

0

( 0 )

0

( 150 )

3,584

( 3,434 )

( 1,680 )

( 0 )

655,382

( 6,439 )

( 2,745 )

9,333

( 128 )

( 300 )

( 1,167 )

( 0 )

442

( 0 )

( 26,204 )

( 2,691 )

( 5,348 )( 234 )

期末在庫数量見本期首在庫数量単位 買入数量

精麦

たな卸供給数量

( 26,204 )

果実類 〃 0

794,053

26,798

21,131

77野菜類

81,738 81,738

〃 9,045 143,244

〃 0

〃

ジャム類

乾物類

乾燥果実

（干しぶどう）

152,230

( 10,772 )

( 56 )( 55 )

個 802,527

〃

( 6,439 )

〃 ( 5,434 )

（切断無圧ぺん普通品）

種別

121 件

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ⅴ 学校給食の普及奨励に関する事業（定款第４条第１号、第２号及び第３号該当事業） 

 

 １ 大会等 

  （1）神奈川県学校保健・学校安全・学校給食表彰式 

     期  日  2024年11月17日（日） 

     場  所  神奈川県庁本庁舎 

     共  催  神奈川県教育委員会、（一社）神奈川県歯科医師会 

           理事長表彰 学校給食功労者１人・功労団体３社 

 

 ２ 学校給食研修会・講習会（単独開催） 

  （1）学校給食用パン品評会 

     期  日  2024年５月22日（水） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     目  的  学校給食用パンの品質等の実態を把握し、品質の維持向上と管理の徹底に資するとともに、 

受講者を通じて学校給食関係者へのパンに関する正しい理解と知識の浸透を図る 

     講  師  （一社）日本パン技術研究所  並木 利文 

     対  象  新採用学校栄養職員 

     参加人員  13人 

 

  （2）学校給食衛生研修会 

     期  日  2024年６月20日（木） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     後  援  神奈川県教育委員会 

目  的  学校給食における食中毒防止の観点から、今日的課題を踏まえた研修を行い、もって、 

学校給食調理場での衛生管理の徹底を図る 

     講  師  （一財）東京顕微鏡院 学術顧問 伊藤 武 

内  容  「食中毒事例から見た学校給食の対策」 

対  象  市町村教育委員会の給食担当職員、学校及び共同調理場の栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  42人 

 

  （3）学校給食パン技術講習会 

     期  日  2024年７月30日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     後  援  神奈川県教育委員会 

                  目  的  パンに関する専門知識並びに技術の習得を図る 

     講  師  （株）ニップン 福田 和夫 

対  象  市町村教育委員会の学校給食担当者、学校及び共同調理場の栄養教諭・栄養職員 

参加人員  12人 

 

（4）栄養教諭・学校栄養職員研修会 

     期  日  2025年２月12日（水） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

目  的  学校給食における食育の推進を図るため、教材づくりの基本を学ぶ 

     講  師  三信化工(株) 海老名 誠治 

     内  容  「食品ロス削減給食とITCを活用した食育事例」 

     対  象  市町村教育委員会の栄養担当職員、学校及び共同調理場の栄養教諭・学校栄養職員 



     参加人員  33人 

 

（5）春休み親子パンづくり教室 

     期  日  2025年３月25日（火）・26日（水） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     目  的  学校給食における食育の推進とともに、子どもたちの「食」に対する関心を高め、その理

解と普及を図るために親子で実習を中心とした講習を行う 

     講  師  （有）レーヴ 製パンコンサルタント  橋本 泰之 

 対  象  大和市及び座間市内の小学校に通学する児童とその保護者 

参加人員  24組57人 

 

 ３ 学校給食研修会・講習会等（共同開催） 

   

（1）学校給食食物アレルギー講習会 

     期  日  2024年５月21日（火） 

     場  所  茅ヶ崎市役所 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

     講  師  こども医療センター 犬尾 千聡 

 内  容  「食物アレルギーの対応について」 

     対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  77人 

     

（2）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月22日（月） 

     場  所  逗子市役所 

     共  催  逗子市教育委員会 

     講  師  （公財）神奈川県学校給食会 高橋 進 

     内  容  「食中毒予防の基本と徹底」 

     対  象  逗子市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  36人 

 

（3）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月22日（月） 

     場  所  綾瀬市立学校給食センター 

     共  催  綾瀬市教育委員会 

講  師  （株）町田予防衛生研究所 土田 竜一 

内  容  「学校給食で起きた食中毒事例について」 

     対  象  綾瀬市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  38人 

 

（4）給食づくりのコツとやりがい講習会 

     期  日  2024年７月22日（月） 

     場  所  葉山町教育総合センター 

     共  催  葉山町教育委員会 

     講  師  ハーベストネクスト（株） 畠山 由佳 

     内  容  「給食づくりのコツとやりがい」 



     対  象  葉山町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  40人 

 

（5）学校給食調理講習会 

     期  日  2024年７月23日（火） 

     場  所  葉山町立上山口小学校 

     共  催  葉山町教育委員会 

     講  師  ハーベストネクスト（株） 畠山 由佳・宇田川 明紀 

内  容  「おさかなおこわ（白身魚）他」 

対  象  葉山町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  27人 

 

（6）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月23日（火） 

     場  所  平塚市勤労会館 

     共  催  平塚市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 岩瀬 美紀 

内  容  「学校給食調理場における衛生管理について」 

対  象  平塚市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  12人 

 

（7）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月23日（火） 

     場  所  平塚市勤労会館 

     共  催  平塚市教育委員会 

講  師  （一社）東京都食品衛生協会 平谷 優子 

     内  容  「給食室におけるウェット・ドライ方式の注意点について」 

     対  象  平塚市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  14人 

 

（8）学校給食調理講習会 

     期  日  2024年７月24日（水）・25日（木）・26日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  川崎市教育委員会 

講  師  管理栄養士 小柴 澄子 

     内  容  「五穀米とミックスビーンズのグラタン他」 

     対  象  川崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  83人 

 

（9）学校給食調理技術講習会 

     期  日  2024年７月24日（水） 

     場  所  小田原市生涯学習センター 

     共  催  小田原市教育委員会 

講  師  女子栄養大学 殿塚 婦美子 

内  容  「給食をおいしく作るための調理技術」 

     対  象  小田原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員・配膳員 



参加人員  239人 

 

（10）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月25日（木） 

     場  所  相模原市教育センター 

     共  催  相模原市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 佐藤 ひとみ 

     内  容  「学校給食における衛生管理について」 

     対  象  相模原市調理員・配膳員 

     参加人員  48人 

 

（11）学校給食調理技術講習会 

     期  日  2024年７月25日（木） 

     場  所  相模原市あじさい会館 

     共  催  相模原市教育委員会 

     講  師  （一社）関東学校給食サービス協会 畠山 由佳 

     内  容  「コミュニケーションと給食調理」 

     対  象  相模原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  107人 

 

（12）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月25日（木） 

     場  所  寒川町給食センター 

     共  催  寒川町教育委員会 

講  師  （株）オフィス田中 田中 延子 

内  容  「HACCPに沿った衛生管理の進め方」 

     対  象  寒川町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  44人 

 

（13）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月25日（木） 

     場  所  箱根町立郷土資料館 

     共  催  箱根町教育委員会 

講  師  三信化工（株） 喜多村 宏 

内  容  「食器・調理器具の衛生管理」 

     対  象  箱根町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  24人 

 

（14）学校給食調理技術講習会 

     期  日  2024年７月26日（金） 

     場  所  伊勢原市中央公民館 

     共  催  伊勢原市教育委員会 

     講  師  女子栄養大学 殿塚 婦美子 

内  容  「給食をおいしく作るための調理技術」 

     対  象  伊勢原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  75人 



 

（15）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月26日（金） 

     場  所  伊勢原市中央公民館 

     共  催  伊勢原市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 佐藤 ひとみ 

     内  容  「学校給食調理場における衛生管理について」 

     対  象  伊勢原市学校栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  74人 

 

（16）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月29日（月） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  神奈川県国立・私立小学校 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

     内  容 「学校給食調理場における衛生管理について」 

     対  象  国立・私立学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

参加人員  11人 

     

（17）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月30日（火） 

     場  所  茅ヶ崎市地域保健センター 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

講  師  （一社）関東学校給食サービス協会 杉江 恵 

 内  容  「ネットニュースから学ぼう 給食づくりのやりがい」 

     対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  63人 

 

（18）学校給食食物アレルギー講習会 

     期  日  2024年７月30日（火） 

     場  所  開成町立開成南小学校 

     共  催  開成町教育委員会 

講  師  神奈川県立こども医療センター 田中 紀子 

     内  容  「食物アレルギーの給食体制」 

     対  象  開成町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  40人 

 

（19）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年７月30日（火） 

     場  所  湯河原町コミュニティセンター 

     共  催  湯河原町・真鶴町教育委員会 

     講  師  （株）町田予防衛生研究所 佐藤 有輝 

内  容  「学校給食での食中毒事例紹介」 

     対  象  湯河原町・真鶴町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  24人 

 



（20）学校給食調理講習会 

     期  日  2024年８月１日（木） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  神奈川県学校栄養士協議会・ＪＡ全農かながわ 

     講  師  小田原栄養短期大学 内山 麻子 

           （株）にんべん 尾崎 直人 

     内  容  「食品や食材の持ち味、栄養・調理性を理解し、基本となる調理法を学ぶ」 

     対  象  神奈川県栄養士協議会会員 

     参加人員  28人 

 

（21）パワーハラスメント講習会 

     期  日  2024年８月１日（木）・２日（金） 

     場  所  藤沢市民会館 

     共  催  藤沢市教育委員会 

     講  師  日本経営サポート（株） 桐生 英美 

     内  容  「給食調理場におけるパワーハラスメントについて」 

     対  象  藤沢市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  304人 

 

（22）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月２日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  座間市教育委員会 

     講  師  （一社）東京都食品衛生協会 平谷 優子 

     内  容  「給食室におけるウェット・ドライ方式の注意点について」 

対  象  座間市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

参加人員  39人 

      

（23）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月２日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  座間市教育委員会 

講  師  （一社）関東学校給食サービス協会 畠山 由佳 

     内  容  「ネットニュースから学ぼう・学校給食事故事例」 

     対  象  座間市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  39人 

 

（24）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月２日（金） 

     場  所  愛川町役場 

     共  催  愛川町教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

     内  容  「食中毒事例から再確認！学校給食衛生管理基準」 

     対  象  愛川町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  31人     

      



（25）学校給食調理講習会 

     期  日  2024年８月６日（火） 

     場  所  藤沢市Fプレイス 

     共  催  藤沢市教育委員会 

講  師  日本学校調理師会元会長 山本 五十六 

     内  容  「五目ごはん・さばのみそ煮他」 

     対  象  藤沢市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  25人 

      

（26）県立特別支援学校嚥下調整食研究会 

     期  日  2024年８月６日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  神奈川県教育委員会 

     内  容  「嚥下調整食分類に基づく配慮食の試食他」 

     対  象  県立特別支援学校栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  20人 

 

（27）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月7日（水） 

     場  所  秦野市保健福祉センター 

     共  催  秦野市教育委員会 

講  師  三信化工（株） 喜多村 宏 

     内  容  「学校給食現場における食器の衛生検査について」 

     対  象  秦野市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  139人 

 

（28）学校給食調理技術講習会 

     期  日  2024年８月7日（水） 

     場  所  厚木市北部学校給食センター 

     共  催  厚木市教育委員会 

     講  師  女子栄養大学 殿塚 婦美子 

     内  容  「給食をおいしく作るための調理技術」 

     対  象  厚木市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  83人 

      

（29）夏休み親子料理教室 

     期  日  2024年８月7日（水）・8日（木） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  大和市教育委員会 

     内  容  「麦ごはん・ビビンバ他」 

     対  象  大和市児童および保護者 

     参加人員  90人 

 

（30）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月20日（火） 

     場  所  松田町役場 



     共  催  松田町教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 古谷 朋美 

内  容  「学校給食調理場における衛生管理について」 

対  象  松田町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  25人 

 

（31）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月21日（水） 

     場  所  大和市保健福祉センター 

共  催  大和市教育委員会 

講  師  日本学校調理師会元会長 山本 五十六 

内  容  「大量調理の衛生管理と作り方のコツ」 

対  象  大和市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  220人 

 

（32）学校給食委託加工工場衛生管理研修会 

     期  日  2024年８月28日（水） 

     場  所  オンライン開催 

     共  催  神奈川県パン協同組合連合会 

     講  師  神奈川県生活衛生部衛生課 宮脇 由香 

内  容  「食品工場における衛生管理」 

対  象  学校給食委託加工工場 

     参加人員  40人 

 

（33）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2024年８月28日（水） 

     場  所  茅ヶ崎市地域保健センター 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

内  容  「食中毒事例から考える学校給食における衛生管理」 

対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  66人 

 

（34）学校給食調理講習会 

     期  日  2024年８月29日（木） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  愛川町教育委員会 

講  師  （有）シンクネクスト 今別府 靖子 

     内  容  「米粉を活用した給食作り」 

     対  象  愛川町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  29人 

 

（35）PTA調理講習会 

     期  日  2024年12月10日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  大和市教育委員会 



     内  容  「麦ごはん・あじの唐揚げ他」 

     対  象  大和市PTA 

     参加人員  30人 

 

（36）学校給食地場産物利用促進研修会 

     期  日  2024年12月24日（火） 

     場  所  鎌倉商工会議所 

     共  催  鎌倉市教育委員会 

講  師  湘南漁業協同組合 木村 和俊 

     内  容  「学校給食への地場産物の利用促進に向けて」 

     対  象  鎌倉市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  32人 

 

（37）学校給食衛生管理研修会 

     期  日  2024年12月24日（火） 

     場  所  鎌倉商工会議所 

     共  催  鎌倉市教育委員会 

講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

     内  容  「食中毒事例から考える学校給食における衛生管理」 

     対  象  鎌倉市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  32人 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

４  学校給食物資品質検査 

    (1)  抜取検査 

     米飯11工場 2回/年 めん9工場 1回/年 牛乳7工場 2回/年の検査をすべての工場で実施 

しています。また、パン13工場については、1回/年のパン品評会で検査しています。     

 ① 食品別等                      

  
食品別 その他 

米飯 パン めん 牛乳 その他 計 拭取検査他 

４月        

５月 11 18 

 

2 7  38     

６月        

７月   17    17       

８月          

９月   4    4  

10月             

11月   9    9 

 

    

12月       

 

     

１月           

２月 11   7  18     

３月        

計 22 18 32 14  86  

 

 

    ② 検査項目別 

  
一 般   

細 菌    

大腸 

菌群 

黄色ブド

ウ球菌    
官 能 水 分 成分規格 食味計 計 

左のうち 

委託検査 

４月          

５月 20 20 13 11 29 7 11 111 （32） 

６月          

７月 17 12 12     41  

８月          

９月 4 4 4     12  

10月          

11月 9 9 9 9 9   45 （3） 

12月          

1月          

  ２月 18 18 11   7  54 （21） 

  ３月          

   計  68 63 49 20 38 14 11 263 （56） 



   (2) 依頼検査（学校調理品・調理器具・拭き取り等） 

      ① 検査項目別 

 
 

依頼検査 
計 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

一般細菌 大腸菌群 その他 

４月     

５月 49 49  98 

６月 167 167  334 

７月 135 135 60 330 

８月     

９月 100 100  200 

10月 46 46  92 

11月 35 35  70 

12月 106 106  212 

１月 12 12  24 

２月 6 6  12 

３月   60 60 

計 656 656 120 1，432 

 ５ 委託加工工場衛生指導等 

    知識と経験を積んだ食品衛生指導員により、学校給食用パン13工場・米飯11工場・めん9工場の委託 

加工工場に衛生指導しています。また、事故が発生した工場で指導が必要であれば、その都度訪問し、 

衛生指導しています。 

      日時  2024年４月９日（火）～ 2025年３月25日（火） 

          実施件数 28件（巡回指導 26件、事故等に基づく指導 2件） 

 

６ 学校給食用物資委託加工材料在庫調査 

       日時  2025年３月21日（金）～ 2025年４月１日（火） 

           実施日 ４日   実施工場 パン、米飯工場  16工場 

            共催   神奈川県パン協同組合連合会 

 

７ 学校給食だよりの発行（４月・９月・１月 年３回） 

  １回 2,100部  配布先 各教育委員会、学校、その他関係者 

 

８ インターネットホームページの運営 

（主な掲載情報） 

財団概要、設立目的、性格、沿革、事業の概要、施設、定款、役員名簿、事務局組織、財務諸表、商品

概要、商品一覧、物資成分表、物資規格書、学校-工場間割当表、発注書様式、需要申請書様式、登録物

資規格書様式、物資だより、季節のおすすめかながわ産品、検査依頼申請書様式、貸出資料一覧、貸出

施設一覧、普及充実事業、給食会物資を使ったレシピ、我が家の自慢料理コンクール（レシピ集）、新着

情報等 

 

９ 食育促進事業の展開 

   （1）我が家の自慢料理コンクール 

          共催  神奈川県学校栄養士協議会 



内容 「子どもの喜ぶかながわ産食材を使った料理」 

            応募総数226点、入選数20点 

            2024年11月14日（木）神奈川県学校給食会館において表彰 

入選作品は(公財)神奈川県学校給食会発行の「学校給食だより」に掲載、「ホームページ」 

にはレシピもあわせて掲載 

    

１０ 県産食材活用促進事業 

（1）「かながわ産品学校給食デー」県産食材活用提案業務 

        ①情報誌「季節のおすすめかながわ産品」発行 

        ②ホームページを活用した情報発信 

        ③県産食材調達アドバイス 

        ④県内各地の生産物、加工品等のデータ収集及び情報提供  

        ⑤県産食材を活用した給食献立の紹介・提案 

        ⑥県産食材を活用した学校給食向け商品の開発 

     （2）県産野菜・果実供給  

実績：県産野菜     7品目   28校 

県産果実     3品目   31校 

 

１１ (公社)全国学校栄養士協議会神奈川県支部研究活動費助成 

         

１２ 各市学校給食展協賛 

 

１３ 学校給食研究協議会等への参加 

 

摘要 期日 場所 

関東甲信静ブロック学校給食研究協議会 

関東甲信静ブロック学校給食会連絡協議会 

（事務担当者部会） 

関東甲信静ブロック学校給食会連絡協議会 

関東甲信静ブロック学校給食会理事長会議 

2024年５月29日 

2024年10月10日～11日 

 

2024年11月14日～15日 

2025年１月14日 

山梨県 

神奈川県 

 

茨城県 

東京都 

 

 

             



Ⅵ その他 

 

１ 学校給食会館の使用状況（定款第４条第１項第１号該当事業） 

区 分 研修室 会議室 情報展示室 調理実習室 計 

回数 人員 回数 人員 回数 人員 回数 人員 回数 人員 

総 計 101 回 2,392 人 13 回 128 人 31 回 136 人 24 回 747 人 169 回 3,403 人 

月平均 8.4 回 199.3 人 1.1 回 10.7 人 2.6 回 11.3 人 2.0 回 62.3 人 14.1 回 283.6 人 

 

２ その他の処務の概要 

 

事項 開催月日 場所 打合せ（議事・協議）事項 

監査・調査 

 

2024年５月27日 

2024年５月28日 

2024年12月11日 

神奈川県学校給食会館 

同上 

同上 

監事事前監査 2023年度分 

監事会 2023年度事業報告及び決算監査 

監事中間監査 2024年度分 

ヘルプデスク事業 2024年７月31日 

2024年11月８日 

神奈川県食肉センター 

神奈川県学校給食会館 

県産食材活用のための生産現場勉強会 

県産食材を使用した学校給食献立提案勉強会 

各種委員会 

（物資委員会） 

 

（広報委員会） 

 

 

2024年７月11日 

2025年３月７日 

2024年６月18日 

2024年10月22日 

 

神奈川県学校給食会館 

同上 

神奈川県学校給食会館 

    同上 

 

2024年４月以降の新規取扱物資について他 

2024年９月以降の新規取扱物資について他 

第115号・第116号編集会議他 

第116号・第117号編集会議他 

学校給食用牛乳 

供給事業推進協議会 

2024年７月８日 

2024年８月14日 

2024年９月12日 

2024年11月12日 

2025年２月４日 

2025年２月17日 

神奈川県畜産センター 

同上 

同上    

同上 

神奈川県学校給食会館 

同上 

第１回神奈川県学校給食用牛乳協議会 

第２回神奈川県学校給食用牛乳協議会 

第３回神奈川県学校給食用牛乳協議会 

第４回神奈川県学校給食用牛乳協議会 

第１回学校給食用牛乳供給事業適正委員会 

第２回学校給食用牛乳供給事業適正委員会 

全国学校給食推進 

連合会 

2024年６月28日 

2024年10月22・23日 

2024年12月６日 

2025年３月７日  

東京ガーデンパレス 

研究社英語センタービル 

ライブ配信 

研究社英語センタービル 

定時社員総会 

管理職研修会（給食会の抱える課題他） 

実務担当者研修会（公益法人会計） 

臨時社員総会（令和７年度事業計画他） 

その他 2024年８月７日 

2024年10月18日 

神奈川県庁東庁舎 

神奈川県庁東庁舎 

学校給食表彰審査会 

かながわ学校給食夢コンテスト審査会 

 

 

 

＜附属明細書の作成について＞ 

上記の事業報告に関して、一般社団法人及び一般財団法人に関する法律施行規則第34条第3項に規定されている附

属明細書によりその内容を補足すべき重要な事項はありませんので附属明細書は作成しておりません。 

 

 

 

 

 

 

 


