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Ⅰ　役員・評議員・職員

Ⅱ　会　議

１　理　事　会

２　評議員会

３　監事会

Ⅲ　学校給食用物資供給対象学校数及び児童、生徒等の数（2022年５月１日現在）

1 人 3 人

議事事項

ミルク給食

原案承認

第 ３ 号 議 案

原案承認

役員賠償責任保険契約について

第 ９ 号 議 案 2023年度資金運用方針について

中学校

2022年５月31日
（神奈川県学校給食会館）

　2021年度決算監査

学校数

完全給食

開催月日・場所

区分
計 計

児童・生徒・教職員数

2023年２月３日
（神奈川県学校給食会館）

　2022年度中間監査

原案承認

完全給食

会議の結果

第 １ 号 議 案

評議員の選任について

2021年度決算報告書類の承認について 原案承認

ミルク給食

職員

年度当初人員 5 人 2 人 7 人 10 人

理事 監事 評議員事項

0 人

0 人

年度内減員 1 人 1 人 3 人

年度内増員 1 人

2023年３月８日
（神奈川県学校給食会館）

2022年６月８日
（神奈川県学校給食会館）

第 １ 号 議 案

原案承認

10 人7 人年度末現在人員 5 人

開催月日・場所

2 人

議事事項 会議の結果

組織及び職制等に関する規程の一部改正について 原案承認

第 ８ 号 議 案 2023年度資金調達及び設備投資の見込みについて

第 ２ 号 議 案 会館施設使用規程の一部改正について 原案承認

第 ３ 号 議 案 2021年度事業報告及び決算報告書の承認について 原案承認

特別支援学校

516校小学校 2校

原案承認第 ４ 号 議 案 定時評議員会の招集について

第 ２ 号 議 案

第 ７ 号 議 案

第 10 号 議 案

2022年６月27日
（神奈川県学校給食会館）

職員給与規程の一部改正について

原案承認

原案承認

原案承認 2023年度事業計画及び収支予算について

第 ５ 号 議 案

第 ６ 号 議 案 職員就業規程の一部改正について 原案承認

議事事項

役員（理事・監事）の選任について

開催月日・場所

5,678人138人

263,687人 263,864人

123,983人

177人

224校 15,800人37校

5,540人

108,183人261校

3校 39校36校

518校

計

合計 42校 818校

教職員

424,170人406,809人

776校

－

776校

－－

818校42校

17,361人

30,645人1,246人

377,410人

29,399人

16,115人 393,525人

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Ⅳ　学校給食用物資の安定供給及び安全の確保に関する事業（定款第４条第１項第１号該当事業）

１　加工用原料の買入

(１)　小麦粉の買入

（パン用） (25㎏換算 袋）

（めん用） (25㎏換算 袋）

(２)　精米の買入 (３)　脱脂粉乳の買入（調理用含む） ㎏

2,610 g1,470 g1,140 g

　(ｲ) 調理用

エ 見本・検査等

キ 期末在庫数量

80,850 g

カ 事故

キ 期末在庫数量

オ たな卸

36,150 g

　(ｱ) 自校炊飯用

31,779

計

4,999,160 g3,142,590 g

28,525,000 g

3,248,878,000 g

(1,007,741,710 g)

4,690 g

43,550 g

94,890 g

精米換算

3,248,878 ㎏

407,800 g326,950 g

25,000 g 69,890 g

めん用粉 中華用粉

ウ 供給数量

　(ｱ) パン用

216,600,000 g

6,483,810 g

214,610,050 g

4,732,510 g

数量

(14,342,000.00 ｇ)

区分

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

ウ 供給数量

　(ｲ) 委託炊飯用

エ 見本・検査等

8,287,600.00 ｇ197,538,600 g

(2,278,240,000 g)

3,285,981,710 g

1,751,300 g

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

81.30 ｇ

22,999.80 ｇ

160,350,500 g

(17,493,615.60 ｇ)

オ たな卸

カ 事故 69,303.30 ｇ

キ 期末在庫数量 8,138,600.00 ｇ

31,835,615.60 ｇ

31,779,000.00 ｇ

区分

28,523,280 g

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

ウ 供給数量

エ 見本・検査等

オ たな卸

カ 事故

1,856,570 g

区分

188,075,000 g

186,086,770 g

区分

782,710,770 g

764,630 g

31,050

27,210 g

8,664

キ 期末在庫数量

ア 期首在庫数量

イ 買入数量

ウ 供給数量

エ 見本・検査等

オ たな卸

カ 事故

78,044,400 g

強力粉

776,250 ㎏

216,600 ㎏

776,250,000 g

85,311,700 g

14,690 g

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

(４)　パン用副資材の買入

２　主食の供給

米粉ミックス ）

（ ・ ）

(２)　めんの供給 換算）

（うち、ゆでめん12食、ホットラーメン9食、ソフトめん6食は抜き取り検査用として使用）

（ ）

ソ フ ト め ん

100.00%

白パン

45,400㎏

⑦ 玄米

② マーガリン

③ チ－ズ（ダイス）

④ 砂糖（上白、黒糖）

⑤ 干しぶどう

⑥ はちみつ

（１食平均

７０ｇ

(１)　パンの供給

7.30%

4,365,321 食

グラム別

17,091,547 食

⑧ 米粉ミックス

224,921㎏

２０ｇ

規格

５０ｇ

種類別

48.29ｇ小麦粉

食数

区分

428,383 食

50,415㎏

数量

28,400㎏

計

① ショ－トニング

ロールパン2,082,297 食 12.18%

32 食 0.00%

米粉パン

黒パン

玄米パン

ホ ッ ト ラ ー メ ン

計

834,326 食

生 め ん

む し め ん

米粉ミックス

6.98%

3.97%

0.00%

0.14%

0.86%

1,929,497 食

49.76ｇ

20.50%

1.19%

構成比

2,369,956 食 （１食平均

ゆ で め ん

ハ ー ド め ん

6.11%

919,688 食

782,710,770ｇ

144,748 食

305,422 食

計 計

食数

43,867,735ｇ

規格 構成比

275 食

17,091,547 食

原材料使用量

90.56ｇ

35.20%

38.81%

2,610ｇ

100.00%

原材料使用量 抜取分

2,369,956 食

214,610,050ｇ

生 ラ ー メ ン

678,983 食

小麦粉

165,465 食

0 食市販原材料使用パン

24,345 食

1.65%

4,550㎏

80,950㎏

売上分

730,847 食 4.28%

33.51%コッペ・食パン

5,722㎏

5,726,802 食

8,460㎏

1,024㎏

282,701 食２５ｇ

６０ｇ

29.50%5,039,637 食

３０ｇ 3,504,260 食

15.47%

5.88%

2,643,790 食

1,004,898 食

202,527 食

チーズパンＢ

規格

25.54%

サンドパン

ぶどうパン

ソフトフランス

米粉ロールパン

147,664 食

食数 構成比

3,697,134 食 21.63%

1,247,384 食

８０ｇ 1.34%229,409 食

４０ｇ

2.51%

11.29%

217,215 食 1.27%

17,091,547 食 100.00%

12.89%

0.01%

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

(３)　米飯の供給 換算）

（うち、飯缶53食、一食2食は抜き取り検査用として使用）

（ ）

(４)　精米の供給  食

３　牛乳の供給

本

（うち56本は抜き取り検査用として使用）

山菜おこわ

クリスタルライスＡ

区分

供給数量

小計

ぷちっとモチ玄米

白おこわ

11.894%

15,569 食

5,869 食  ５５ｇ

12,723,221 食

0 食

0 食

998 食 0 食

規格

  ４０ｇ

一食

15,569 食0 食

  ５０ｇ 84,176 食

  ３０ｇ

飯缶

79.21ｇ

供給方式別

（１食平均

0.000%

2.296%

4,154 食

1,259,565 食

（１本　200cc 換算）

１食重量

2,863,938 食

数量

88,939 食

数量

24,858 食

0 食

1,969.0 ㎏

543.2 ㎏

食数換算

5,154.0 ㎏

0 食

274,297 食

2,278,240,000 ｇ

490.0 ㎏

0 食

  ８０ｇ 3,576,993 食

0 食

小計

胚芽米

種別

8,576,821 食

7,045 食

6,858 食

もち米

食数換算

0.173%

2,333,353 食 18.339%

22,007 食

0 食

0.000%

9.900%

100.000%

4,390ｇ

558.0 ㎏

あっという米

 食

あっという米赤飯

152,342 食

調理用

計

65,068 食

251,285 食

4,622.0 ㎏

1,576 食

26,949.0 ㎏

中華おこわ

強化米

65,269,922

6,186 食 7,044.8 ㎏

13,786 食1,092.0 ㎏

65,269,922 本

19,904.2 ㎏

22,007 食 0 食

  ６０ｇ

229,008 食

25,041 食 0 食

582,253 食2,758,428 食

1,513,285 食

  ７０ｇ

  ６５ｇ 0 食24,541 食

0 食

  ７５ｇ

26.257%

29.913%

構成比計

84,176 食 0.662%

1,513,285 食

24,541 食

998 食 0.008%

3,340,681 食

0.193%

25,041 食

3,806,001 食

5,869 食 0.046%

0.122%

0 食

329.0 ㎏

12,723,221 食

普通米

79.21 ｇ

区分

抜取分

79.21 ｇ

213,879 食

1,598,870,000 ｇ

17,838 食

売上分原材料使用量

12,067.0 ㎏

9,859,283 食

20,185,204 食

食数換算精米

28,762,025 食

0.000%

種別

  ９０ｇ

0.197%

 １３０ｇ

1,600,659 食 732,694 食

292,135 食

28,762,025

  ９５ｇ

  ８５ｇ

 １００ｇ

0 食

1,045,686 食

340,224

無洗米

(５) その他米穀類の供給

計

 １２０ｇ

0 食

1,007,741,710ｇ

679,370,000 ｇ

計

 １１０ｇ

64,881,808 本

0 食

58,351 食

124.8 ㎏

紙装

388,114 本

計

340,224 食

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

４　一般物資の供給

５　代金請求・徴収の代行

― 果実  ・ 市販乳 ―

精麦

おこわ類

（切断無圧ぺん普通品）

胚芽米

あっという米赤飯

種別

あっという米

強化米

1,933

( 16,379 )

〃 ( 7,057 )

〃 1,145,240

〃

果実類 〃 0

1,137,325

23,744

26,804

908野菜類

225,604 225,604

件

〃 11,545 139,322

( 0 )

( 3,085 )( 6 )

890

0.0

( 156 )

( 0 )

2,932

買入数量

120.0

0

0

0

0 0

6

たな卸供給数量

21.6

期末在庫数量

〃 0

0

( 2 )

( 0 )

30

( 0 )

0 1,024,221

34,478個

0 0

1,190

2,844

30,172

908

( 0 )

0

( 996 )

0

( 1,058 )

1

3

( 0 )

( 0 )( 1,007 )

( 0 )

( 48 ) ( 55 )

30,609

0

51

1,521

376

( 0 )

0

12

0

( 0 )

0

( 0 )

( 0 )

0

( 4 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 5 )

( 0 )

( 0 )

( 0 )

( 388 )

80,851

124.8 0.0 0.0

見本

4,943.0465㎏

4,622

( 0 )

0

0

92

期首在庫数量

㎏

( 0 )

0

( 0 )

( 172 )

( 396 )

32,008

15,738

( 108 )

( 0 )

( 416 )

( 8 )

( 47 )

( 157 )

376

818

0

3,181

( 3,967 )

( 70 )

2,752

34

( 0 )

0

( 0 )

( 0 )

( 216 )

3,167

( 0 )

単位

26.4

( 124 )

3,209

0

1,024,221

( 16,379 )

80,851

( 2,080 )

35,622

㎏

1,670

0

( 0 )

70

847 12,110.0㎏

㎏

㎏

4,600.0

〃

( 0 )

2,635

〃

11,505

12,067

125,337

( 2,112 ) ( 0 )

0

0

個

( 123,225 )

5,154

3,012.2

254

117.00.0

125,620.0

139.0

( 123,540 )( 2,776 )

2,990.2

0

0

0

( 2,796 )

11,484

( 435 )

( 299 )

( 834 )

0

( 0 )

514

( 0 )

( 63,638 ) ( 63,638 )

( 2,796 )

( 23 )

( 834 )

( 283 )

( 1,294 )

( 7,083 )

( 1,000 )

( 1,198 )

（切断無圧ぺん強化品）

（シューアイス他） 〃

( 31 )

〃

砂糖

（黒糖粉）

（シュレッドチーズ） ㎏

乳製品

（上白糖）

（アイスクリーム）

㎏

〃

固形果汁

食肉魚介類等 個

（大豆白絞油）

（三温糖）

2,497

缶 845

( 215 )

( 268 )

( 446 )（米白絞油）

〃

油脂類

〃

野菜缶詰 2,756

（サラダ油）

〃

〃

( 24 )

〃 ( 218 )

（キャノーラ油）

( 204 )

（純正ごま油）

缶

㎏

2,489その他缶詰

〃

ジャム類

乾物類

乾燥果実

（干しぶどう）

( 176 )( 152 )

15,222

〃 ( 15 )

4,604

24,008

16,622

143,942

（限定なたね油）

果実缶詰

( 16,159 )

( 1,428 )( 1,620 )

( 119 )

( 4,171 )（プルーン） 個 ( 15,960 )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Ⅴ 学校給食の普及奨励に関する事業（定款第４条第１号、第２号及び第３号該当事業） 

 

 １ 大会等 

  （1）神奈川県学校保健・学校安全・学校給食表彰式 

     期  日  2022年11月６日（日） 

     場  所  神奈川県歯科医師会館 

     共  催  神奈川県教育委員会、（一社）神奈川県歯科医師会 

           理事長表彰 学校給食功労者１人・功労団体２社 

 

 ２ 学校給食研修会・講習会（単独開催） 

  （1）学校給食用パン品評会 

     期  日  2022年５月20日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     目  的  学校給食用パンの品質等の実態を把握し、品質の維持向上と管理の徹底に資するとともに、 

受講者を通じて学校給食関係者へのパンに関する正しい理解と知識の浸透を図る 

     講  師  （一社）日本パン技術研究所  並木 利文 

     対  象  新採用学校栄養職員 

     参加人員  15人 

 

  （2）学校給食衛生研修会 

     期  日  2022年６月14日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     後  援  神奈川県教育委員会 

目  的  学校給食における食中毒防止の観点から、今日的課題を踏まえた研修を行い、もって、 

学校給食調理場での衛生管理の徹底を図る 

     講  師  （一財）東京顕微鏡院 食と環境の科学センター名誉所長  伊藤 武 

内  容  「学校給食における衛生管理について」 

対  象  市町村教育委員会の給食担当職員、学校及び共同調理場の栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  34人 

 

  （3）学校給食パン技術講習会 

     期  日  2022年７月22日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     後  援  神奈川県教育委員会 

                  目  的  パンに関する専門知識並びに技術の習得を図る 

     講  師  （株）ニップン 福田 和夫 

対  象  市町村教育委員会の学校給食担当者、学校及び共同調理場の栄養教諭・栄養職員 

参加人員  11人 

 

（4）冬休み親子パンづくり教室 

     期  日  2022年12月26日（月）・27日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     目  的  学校給食における食育の推進とともに、子ども達の「食」に対する関心を高め、その理解

と普及を図るために調理実習を中心とした講習を行う 

     講  師  （有）レーヴ 製パンコンサルタント  橋本 泰之 

 対  象  県内に就学する小学生以上の児童・生徒と保護者 



 

参加人員  ９組23人 

 

（5）栄養教諭・学校栄養職員研修会 

     期  日  2023年２月３日（金） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

目  的  学校給食における食育の推進を図るため、教材づくりの基本を学ぶ 

     講  師  (株)健学社 月間「食育フォーラム」編集長 吉田 賢一 

     内  容  「ICTを使った給食指導や教材づくり」 

     対  象  市町村教育委員会の栄養担当職員、学校及び共同調理場の栄養教諭・学校栄養職員 

     参加人員  56人 

 

 

 ３ 学校給食研修会・講習会等（共同開催） 

   

（1）衛生管理及び調理技術講習会 

     期  日  2022年７月19日（火） 

     場  所  伊勢原市役所 

     共  催  伊勢原市教育委員会 

     講  師  日本学校調理師会元会長 山本 五十六 

 内  容  「給食作りのコツとやりがい」 

     対  象  伊勢原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  56人 

     

（2）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月20日（水） 

     場  所  伊勢原市役所 

     共  催  伊勢原市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

     内  容  「コロナ禍における感染症対策と衛生管理について」 

     対  象  伊勢原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  40人 

 

（3）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月21日（木） 

     場  所  小田原市生涯学習センター 

     共  催  小田原市教育委員会 

講  師  （株）町田予防衛生研究所 佐藤 有輝 

内  容  「異物混入や二次感染などの事例の紹介と解説」 

     対  象  小田原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  38人 

 

（4）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月21日（木） 

     場  所  大磯小学校 

     共  催  大磯町教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 



 

     内  容  「学校給食における感染症予防対策と二次感染対策」 

     対  象  大磯町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  12人 

 

（5）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月21日（木） 

     場  所  茅ヶ崎市役所 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

     講  師  三信化工（株） 喜多村 宏 

内  容  「学校給食における食器の衛生検査について」 

対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  65人 

 

（6）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月21日（木） 

     場  所  茅ヶ崎市役所 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

     講  師  （株）町田予防衛生研究所 村上 智和 

内  容  「ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理のための手引書について」 

対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  65人 

 

（7）衛生管理及び調理技術講習会 

     期  日  2022年７月22日（金） 

     場  所  逗子市役所 

     共  催  逗子市教育委員会 

講  師  日本学校調理師会元会長 山本 五十六 

     内  容  「給食作りのコツとやりがい」 

     対  象  逗子市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  43人 

 

（8）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月22日（金） 

     場  所  逗子市役所 

     共  催  逗子市教育委員会 

講  師  三信化工（株） 

     内  容  「学校給食現場における食器の衛生検査について」 

     対  象  逗子市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  43人 

 

（9）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月25日（月） 

     場  所  綾瀬市立学校給食センター 

     共  催  綾瀬市教育委員会 

講  師  東京サラヤ（株） 岩瀬 美紀 

内  容  「学校給食における衛生管理と感染症対策について」 



 

     対  象  綾瀬市調理員・配膳員 

参加人員  21人 

 

（10）学校給食食物アレルギー講習会 

     期  日  2022年７月25日（月） 

     場  所  葉山町立葉山小学校 

     共  催  葉山町教育委員会 

     講  師  国立病院機構相模原病院 海老名 元宏 

     内  容  「学校給食における適切な食物アレルギー対応について」 

     対  象  葉山町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  36人 

 

（11）学校給食調理研修会 

     期  日  2022年７月25日（月）・26日（火）・27日（水） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  川崎市教育委員会 

     内  容  「炙り鶏、鶏肉のホイル焼き、煎り豆腐他」 

     対  象  川崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  67人 

 

（12）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月26日（火） 

     場  所  平塚市勤労会館 

     共  催  平塚市教育委員会 

講  師  東京サラヤ（株） 古谷 朋美 

内  容  「学校給食における衛生管理と感染症対策について」 

     対  象  平塚市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  25人 

 

（13）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月26日（火） 

     場  所  平塚市勤労会館 

     共  催  平塚市教育委員会 

講  師  （株）オフィス田中 田中 延子 

内  容  「学校給食と食育について」 

     対  象  平塚市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  27人 

 

（14）学校給食摂食・嚥下障害講習会 

     期  日  2022年７月26日（火） 

     場  所  相模原教育会館 

     共  催  相模原市教育委員会 

     講  師  ニュートリー（株） 木村 道代 

内  容  「摂食・嚥下障害について」 

     対  象  相模原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  137人 



 

 

（15）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月27日（水） 

     場  所  鎌倉市生涯学習センター 

     共  催  鎌倉市教育委員会 

講  師  （一財）東京顕微鏡院 伊藤 武 

内  容  「学校給食の衛生管理」 

     対  象  鎌倉市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

参加人員  35人 

      

（16）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月28日（木） 

     場  所  オンライン開催 

     共  催  川崎市教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 黒岩 美由紀 

内  容  「学校給食におけるHACCPに沿った衛生管理」 

     対  象  川崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  232人 

 

（17）学校給食食物アレルギー研修会 

     期  日  2022年７月28日（木） 

     場  所  書面開催 

     共  催  厚木市教育委員会 

     講  師  神奈川県立循環器呼吸器病センター 磯部 宏子 

     内  容 「アレルギーを持つ人への食事提供の実際について」 

     対  象  厚木市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     

（18）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月28日（木） 

     場  所  開成町立開成南小学校 

     共  催  開成町教育委員会 

講  師  （株）町田予防衛生研究所 藤原 伸介 

 内  容  「HACCPを含めたリスク回避のための作業工程における衛生管理」 

     対  象  開成町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  38人 

 

（19）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年７月28日（木） 

     場  所  箱根町役場 

     共  催  箱根町教育委員会 

講  師  日本学校調理師会元会長 山本 五十六 

     内  容  「給食作りのコツとやりがい」 

     対  象  箱根町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  21人 

 

（20）学校給食調理講習会 



 

     期  日  2022年７月29日（金） 

     場  所  ウェルネスさがみはら 

     共  催  相模原市教育委員会 

内  容  「不足しがちな食品を使った料理」 

     対  象  相模原市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  11人 

 

（21）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年８月１日（月） 

     場  所  クアーズテック秦野 

     共  催  秦野市教育委員会 

     講  師  東京工科大学 遠藤 泰志 

     内  容  「油脂の基礎と劣化」 

     対  象  秦野市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  113人 

 

（22）学校給食調理研究会 

     期  日  2022年８月１日（月） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  神奈川県教育委員会 

     内  容  「配慮食に関する課題基礎知識を深め、最新の情報を得る」 

対  象  県立養護学校栄養教諭・栄養職員 

参加人員  9人 

      

（23）学校給食調理講習会 

     期  日  2022年８月２日（火） 

     場  所  神奈川県学校給食会館 

     共  催  神奈川県学校栄養士協議会 

講  師  鎌倉女子大学 大中 佳子 

     内  容  「鉄分、食物繊維が摂れる、学校給食に反映できる献立」 

     対  象  神奈川県学校栄養士会会員 

     参加人員  21人 

 

（24）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年８月８日（月） 

     場  所  オンライン開催 

     共  催  湯河原町、真鶴町教育委員会 

     講  師  （株）町田予防衛生研究所 

     内  容  「HACCPに沿った衛生管理の制度化について」 

     対  象  湯河原町、真鶴町栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  29人     

      

（25）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年８月17日（水） 

     場  所  文化創造拠点シリウス 

     共  催  大和市教育委員会 



 

講  師  三信化工（株） 喜多村 宏 

     内  容  「学校給食現場における食器の洗浄方法について」 

     対  象  大和市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  116人 

      

（26）学校給食有機農産物研修会 

     期  日  2022年８月19日（金） 

     場  所  鎌倉市商工会議所 

     共  催  鎌倉市教育委員会 

     講  師  （株）いかす 白土 卓志 

     内  容  「有機農産物について」 

     対  象  鎌倉市学校栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  15人 

 

（27）学校給食調理講習会 

     期  日  2022年８月23日（火） 

     場  所  寒川町立高峰小学校 

     共  催  寒川町教育委員会 

講  師  湘南茅ヶ崎健康料理教室 阿部 富美 

     内  容  「地場産野菜を活用した給食の献立」 

     対  象  寒川町学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  20人 

 

（28）学校給食衛生管理講習会 

     期  日  2022年８月23日（火） 

     場  所  松田町役場 

     共  催  松田町教育委員会 

     講  師  東京サラヤ（株） 

     内  容  「学校における感染症対策と衛生管理」 

     対  象  松田町学校栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  4人 

      

（29）学校給食食物アレルギー研修会 

     期  日  2022年８月25日（木） 

     場  所  茅ヶ崎市勤労市民会館 

     共  催  茅ヶ崎市教育委員会 

     講  師  こども医療センター 犬尾 千聡 

     内  容  「食物アレルギーの対応について」 

     対  象  茅ヶ崎市学校栄養教諭・栄養職員・調理員 

     参加人員  46人 

 

（30）学校給食委託加工工場衛生研修会 

     期  日  2022年８月25日（木） 

     場  所  オンライン開催 

     共  催  神奈川県パン協同組合連合会 

目  的  学校給食委託加工業者が食品取扱いの衛生知識を学習し、その理解を深める 



 

     講  師  （株）ニップン 杉浦 由幸 

内  容  「食品工場衛生管理に関する件」 

対  象  委託加工工場調理員 

     参加人員  50人 

 

（31）学校給食食品添加物研修会 

     期  日  2022年９月27日（火） 

     場  所  秦野市役所 

共  催  神奈川県パン協同組合連合会 

講  師  （一社）日本食品添加物協会 川岸 昇一 

内  容  「食品添加物の役割とその安全性」 

対  象  秦野市学校栄養教諭・栄養職員 

     参加人員  13人 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

４  学校給食物資品質検査 

    (1)  抜取検査 

     米飯14工場 2回/年 めん10工場 1回/年 牛乳7工場 2回/年の検査をすべての工場で実施 

しています。また、パン17工場については、1回/年のパン品評会で検査しています。     

 ① 食品別等                      

  
食   品   別 その他 

米飯 パン めん 牛乳 その他 計 拭取検査他 

４月        

５月 14 22  7  43     

６月 2     2 15（拭取） 

７月              

８月          

９月         

10月             

11月   10   10 

 

    

12月       

 

     

１月           

２月 13   7  20     

３月        

計 29 22 10 14  75 15 

 

 

    ② 検査項目別 

  
一 般   

細 菌    

大腸 

菌群 

黄色ブド

ウ球菌    
官 能 水 分 成分規格 食味計 計 

左のうち 

委託検査 

４月          

５月 21 21 14 14 36 7 14 127 （35） 

６月 17 17 2     36  

７月          

８月          

９月          

10月          

11月 10 10 10 10 10   50  

12月          

1月          

  ２月 20 20 13   7  60 （21） 

  ３月          

   計  68 68 39 24 46 14 14 273 （56） 



 

   (2) 依頼検査（学校調理品・調理器具・拭き取り等） 

      ① 検査項目別 

 
 

依  頼  検  査 
計 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

一般細菌 大腸菌群 その他 

４月     

５月 41 41  82 

６月 226 226  452 

７月 107 107  214 

８月     

９月 108 108  216 

10月 72 72  144 

11月 25 25  50 

12月 87 87  174 

１月 12 12 60 84 

２月     

３月     

計 678 678 60 1,416 

 ５ 委託加工工場衛生指導等 

      知識と経験を積んだ食品衛生指導員により、学校給食用パン17工場・米飯14工場・めん10工場の 

      委託加工工場に衛生指導しています。また、事故が発生した工場で指導が必要であれば、その都度訪

問し、衛生指導しています。 

      日  時  2022年６月１日（水）～ 2023年12月22日（木） 

            実施件数 20件（巡回指導 16件、事故等に基づく指導 4件） 

 

６ 学校給食用物資委託加工材料在庫調査 

     日  時  2023年３月22日（水）～ 2023年３月29日（水） 

           実施日 ５日   実施工場 パン、米飯工場  20工場 

                共  催   神奈川県パン協同組合連合会 

 

７ 学校給食だよりの発行（５月・９月・１月 年３回） 

    １回 2,100部  配布先 各教育委員会、学校、その他関係者 

 

８ インターネットホームページの運営 

（主な掲載情報） 

財団概要、設立目的、性格、沿革、事業の概要、施設、定款、役員名簿、事務局組織、財務諸表、商

品概要、商品一覧、物資成分表、物資規格書、学校-工場間割当表、発注書様式、需要申請書様式、

登録物資規格書様式、物資だより、季節のおすすめかながわ産品、検査依頼申請書様式、貸出資料一

覧、貸出施設一覧、普及充実事業、給食会物資を使ったレシピ、我が家の自慢料理コンクール（レシ

ピ集）、新着情報等 

 

９ 食育促進事業の展開 

   （1）我が家の自慢料理コンクール 

       共  催   神奈川県学校栄養士協議会 



 

 内  容 「子どもの喜ぶかながわ産食材を使った料理」 

           応募総数359点、入選数20点 

           2022年11月15日（火）神奈川県学校給食会館において表彰 

入選作品は(公財)神奈川県学校給食会発行の「学校給食だより」に掲載、「ホームページ」

にはレシピもあわせて掲載 

    

１０ 県産食材活用促進事業 

（1）「かながわ産品学校給食デー」県産食材活用提案業務 

     ①情報誌「季節のおすすめかながわ産品」発行 

     ②ホームページを活用した情報発信 

     ③県産食材調達アドバイス 

     ④県内各地の生産物、加工品等のデータ収集及び情報提供  

     ⑤県産食材を活用した給食献立の紹介・提案 

     ⑥県産食材を活用した学校給食向け商品の開発 

   （2）県産野菜・果実供給  

実績：県産野菜  14品目 225校 

県産果実   4品目 140校 

 

１１ (公社)全国学校栄養士協議会神奈川県支部研究活動費助成 

 

１２ 各市学校給食展協賛 

 



 

Ⅵ その他 

 

１ 学校給食会館の使用状況（定款第４条第１項第１号該当事業） 

区 分 研修室 会議室 情報展示室 調理実習室 計 

回数 人員 回数 人員 回数 人員 回数 人員 回数 人員 

総 計 104 回 2,246 人 19 回 194 人 24 回 146 人 23 回 583 人 169 回 3,159 人 

月平均 8.7 回 187.2 人 1.6 回 16.2 人 1.9 回 11.3 人 1.9 回 48.6 人 14.1 回 263.3 人 

 

２ その他の処務の概要 

 

事項 開催月日 場所 打合せ（議事・協議）事項 

監査・調査 

 

 

2022年５月26日 

2022年５月31日 

2023年２月３日 

神奈川県学校給食会館 

同上 

同上 

監事事前監査 2021年度分 

監事会 2021年度事業報告及び決算監査 

監事中間監査 2022年度分 

ヘルプデスク事業 2022年11月２日 神奈川県学校給食会館 県産食材を使用した学校給食献立提案勉強会 

各種委員会 

（物資委員会） 

 

（広報委員会） 

 

 

2022年７月15日 

2023年３月３日 

2022年６月29日 

2022年10月20日 

 

神奈川県学校給食会館 

同上 

神奈川県学校給食会館 

    同上 

 

2022年４月以降の新規取扱物資について他 

2022年９月以降の新規取扱物資について他 

第109号・第110号編集会議他 

第110号・第111号編集会議他 

学校給食用牛乳 

供給事業推進協議会 

2022年４月21日 

2022年７月４日 

2023年２月２日 

2023年２月15日 

神奈川県畜産センター 

同上 

神奈川県学校給食会館 

    同上 

神奈川県学校給食用牛乳協議会 

      同上  

学校給食用牛乳供給事業適正委員会 

      同上 

全国学校給食会連合会 2022年７月１日 東京ガーデンパレス 全国学校給食会連合会解散総会 

全国学校給食推進 

連合会 

2022年７月１日 

2023年２月22日 

東京ガーデンパレス 

TKP上野ビジネスセンター 

全国学校給食推進連合会設立総会 

令和４年度第１回臨時総会 

その他 2022年７月27日 

2022年10月６日 

2023年３月10日 

神奈川県庁東庁舎 

    同上 

書面開催 

学校給食表彰審査会 

かながわ学校給食夢コンテスト審査会 

神奈川県農業再生協議会水田農業推進部会 

 

 

 

＜附属明細書の作成について＞ 

上記の事業報告に関して、一般社団法人及び一般財団法人に関する法律施行規則第34条第3項に規定されている附

属明細書によりその内容を補足すべき重要な事項はありませんので附属明細書は作成しておりません。 


